
 

 
 

Hl. Abend Menü 2018 
 
 
 

Garnelencrostini mit Wasabimayonnaise 
 
 

 
 

„Variation vom Lachs“ 
hausgebeizter Orangenlachs, schottischer Rinderlachs, 

Lachstatar, Lachspralinen und Senf-Gurken 
 

 
 

Maronencremesuppe mit Schinkenstreifen 
 
 

 
 

Entenbrust 
Rosa gebratene mit brauner Soße und grünem Pfeffer Ente, 

gebackenes Blaukrautsäckchen und Käseknödel 
 

Vegi: 
 Kartoffel-Pilzrolle auf glacierten Wintergemäße mit Käsesoße 

 
 

 
 

Hausgemachtes Bratapfel-Tiramisu 


